
 

Vorverkauf für die Fine Food Days 
Cologne startet pünktlich zur Adventszeit 

Neuntägiges Gourmetfestival findet im Sommer 2019 statt 

Köln, 4. Dezember – Kölns Spitzenköche und Gastronomen ziehen an einem 

Strang, wenn die Domstadt vom 31. August bis 8. September 2019 zum 

Schauplatz der Fine Food Days Cologne wird. Mittlerweile stehen die ersten 

Programmpunkte für die Premiere des Gourmetfestivals fest. Am heutigen 

Dienstag, den 4. Dezember, gehen die Tickets für die ersten Veranstaltungen 

in den Vorverkauf. 

Die Idee hinter den Fine Food Days Cologne ist kein klassisches 

Feinschmeckerfestival, sondern eine Reihe von verschiedenen innovativen 

Veranstaltungen, die über die Stadt Köln verteilt stattfinden. Homebase der 

Fine Food Days ist der Club Volta im Ortsteil Mülheim, in dem am Samstag, 

den 31. August 2019, die offizielle Eröffnung und am Sonntag, den 8. 

September 2019, die Abschlussveranstaltung mit Preisverleihung über die 

Bühne gehen wird. Zudem wird dort am Montag, den 2. September 2019, eine 

große Gastroparty mit Streetfood veranstaltet. Tickets für diese drei Events 

und weitere Programmpunkte der Fine Food Days Cologne 2019 sind ab 

sofort über kölnticket.de erhältlich. 

Neben diesen Säulen des Festivals werden die Restaurants, Hotels und 

gastronomischen Locations in eigenen Veranstaltungen ein kulinarisches 

Feuerwerk an ganz ungewöhnlichen Orten zünden. 

„Wir wollen ein außergewöhnliches Format präsentieren, das die Vielfalt und 

Qualität der gastronomischen Leistungen in Köln und Umgebung würdigt und 

ins rechte Licht rückt“, erklärt Michael Stern, Vorstand des ausrichtenden 

Vereins Fine Food Days Cologne. „Alle beteiligten Köche und Gastronomen 

bringen ihre eigenen Ideen und ihre eigene Handschrift in das Festival ein, 

haben aber bei der Entwicklung des Konzepts großen Wert auf Kooperation 

gelegt.“  

Gründungsmitglieder der Fine Food Days Cologne sind das Restaurant 

Maximilian Lorenz (Maximilian Lorenz), das Hyatt Regency Cologne 

(Johann Mitterlechner), der KölnSKY (Michael Stern), Gut Lärchenhof/La 

Société (Torben Schuster & Grischa Herbig), das Maître im Landhaus 

Kuckuck (Erhard Schäfer), die Wolkenburg (Dr. Rudolf von Borries), das Ox 

& Klee (Daniel Gottschlich), das maiBeck (Tobias Becker & Jan Maier), das 

Grandhotel Schloss Bensberg/Vendôme (Joachim Wissler & Marcus 

Graun) und das Excelsior Hotel Ernst/taku (Mirko Gaul & Maximilian 

Specht). 

Weitere Information stehen auf der Homepage der Veranstaltung zur 

Verfügung unter www.finefooddays.cologne. 
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Eine Auswahl aus dem Programm: 
 
Für die folgenden Events im Rahmen der Fine Food Days Cologne 2019 sind  

ab sofort Tickets unter www.koelnticket.de/fine-food-days-cologne-tickets/ im 

Vorverkauf: 

 

Eröffnung Fine Food Days Cologne „Küchenparty” im „industrial style“ 

Zehn Restaurantpartner und zehn Winzer kreieren ein Feuerwerk aus 

kulinarischen Highlights der Spitzengastronomie in entspannter 

Partyatmosphäre.  

Wann: Samstag, 31.08.2019, 19:45 Uhr 

Wo: Club Volta Mülheim, Schanzenstraße 6-20, 51063 Köln-Mülheim 
 

„Gastroparty” Fine Food Days Cologne 

Die Party für alle Gastronomen, die schon immer einmal mit dem Personal 

„durchmachen“ wollten, sowie für Familie und Freunde. Die Gäste erwartet 

Streetfood, Live Musik und DJ. 

Wann: Montag, 02.09.2019, 19:00 Uhr 

Wo: Club Volta Mülheim, Schanzenstraße 6-20, 51063 Köln-Mülheim 

 

Gala-Dinner: Dieter Müller*** meets Jacques Offenbach – 1. Termin 

Dieter Müller*** führt auf eine kulinarische Reise durch die einzigartige 

Musikwelt von Jacques Offenbach, dem Erfinder der Operette, dessen 200. 

Geburtstag ein ganzes Jubiläumsjahr gewidmet wird. Moderiert von Helmut 

Gote, der kulinarischen Stimme des WDR, und dem renommierten 

Musikfachmann Thomas Höft, können die Gäste im wunderschönen 

Ambiente der Wolkenburg einen musikalischen Champagnerempfang, ein 

erlesenes 5-Gang-Gala-Menü, exquisite Wein-Begleitung und musikalische 

Darbietungen bekannter Werke von Jacques Offenbach erwarten. 

Wann: Dienstag, 03.09.2019, 18:30 Uhr  

Wo: Wolkenburg Köln, Mauritiussteinweg 59, 52676 Köln 

 

Lesung über den Dächern der Stadt – Teil 1 

Autor Christoph Brüggentisch liest aus seinem ersten Köln Krimi „Das 

Messer im Jackett – Die Dora Kost Ermittlungen Teil 1“. Die Gäste können 

sich auf einen genussreichen Ausflug in die Welt der Spitzengastronomie 

freuen. Der Autor nimmt das Publikum mit auf eine spannende Reise, bei der 

ihnen beim Zuhören das Wasser im Munde und mancher Schauer über den 

Rücken laufen wird. 

Die Kripobeamtin Dorothea Kost ist krankheitsbedingt zur Untätigkeit 

verdammt. Die freie Zeit verbringt sie notgedrungen mit dem Lesen von 

Krimis, mit depressiv angehauchter Langeweile oder als Kummerkasten für 

ihren neurotischen Exfreund. Dieser Zustand ändert sich schlagartig, als eine 

ehemalige Mitpatientin ermordet wird und Kost auf eigene Faust zu ermitteln 

beginnt. Der Fall führt sie in die Welt der Spitzengastronomie, in der sie sich 

mit Chefköchen, Restaurantkritikern und Weintrinkern herumschlagen muss. 

Dabei mag Kost am liebsten Frikadelle mit Kartoffelsalat. 

Die Lesung aus Teil 2 folgt am 5. September! 

Wann: Dienstag, 03.09.2019, 19:00 Uhr 

Wo: KölnSKY, Ottoplatz 1, 50679 Köln 
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Champagner Lunch mit Aussicht - Ladies only 

Über den Dächern Kölns, mit Blick auf die Skyline, wird dieser Mittag allein 

den Damen – und standesgemäß dem Champagner – gewidmet. 

Champagner ist der König der Weine und kein glanzvoller Abend ist ohne ihn 

denkbar. Besser als Champagner zum Aperitif am Abend, ist Champagner als 

Aperitif zum Mittag. Viel besser ist, Champagner das gesamte Menü über zu 

trinken, denn Champagner kann mehr als Aperitif. Am allerbesten ist es 

jedoch, Champagner in ausreichenden Mengen zu trinken, daher schenken 

wir an diesem Event auch die eine oder andere Magnumflasche aus. Es 

werden Champagner aus großen Häusern wie Champagne Krug, 

Champagne Louis Roederer, Champagne Taittinger, Champagne Dom 

Pérignon sowie Winzerchampagner Jacquesson, Champagne Marguet und 

Champagne Dufour serviert. Dazu erwartet die Gäste ein fantastisches 4-

Gang-Menü mit 12 ausgewählten Champagnern. Das Menü wird von 

Küchendirektor Sönke Höltgen bereitet. Moderiert wird die Veranstaltung von 

Sebastian Bordthäuser. 

Wann: Mittwoch, 04.09.2019, 12:00 Uhr 

Wo: KölnSKY, Ottoplatz 1, 50679 Köln 

 

Gala-Dinner: Dieter Müller*** meets Jacques Offenbach – 2. Termin 

Dieter Müller*** führt auf eine kulinarische Reise durch die einzigartige 

Musikwelt von Jacques Offenbach, dem Erfinder der Operette, dessen 200. 

Geburtstag ein ganzes Jubiläumsjahr gewidmet wird. Moderiert von Helmut 

Gote, der kulinarischen Stimme des WDR, und dem renommierten 

Musikfachmann Thomas Höft, können die Gäste im wunderschönen 

Ambiente der Wolkenburg einen musikalischen Champagner-empfang, ein 

erlesenes 5-Gang-Gala-Menü, exquisite Wein-Begleitung und musikalische 

Darbietungen bekannter Werke von Jacques Offenbach erwarten. 

Wann: Donnerstag, 05.09.2019, 18:30 Uhr 

Wo: Wolkenburg Köln, Mauritiussteinweg 59, 52676 Köln 

 

Lesung über den Dächern der Stadt – Teil 2 

Autor Christoph Brüggentisch liest aus seinem zweiten Köln Krimi 

„Spätburgunderblues – Die Dora Kost Ermittlungen Teil 2“. Die Gäste können 

sich auf einen genussreichen Ausflug in die Welt der Spitzengastronomie 

freuen. Der Autor nimmt das Publikum mit auf eine spannende Reise, bei der 

ihnen beim Zuhören das Wasser im Munde und mancher Schauer über den 

Rücken laufen wird. In den letzten Tagen des Jahres kümmert sich Dorothea 

Kost nicht nur um ihre Weihnachtseinkäufe, sondern ermittelt wieder auf 

eigene Faust. Ihr neuer Freund ist der gefragteste Restaurant- und Weintester 

des Rheinlandes. In seinem Club für erfahrene Weintrinker fließt bald mehr 

Blut als Rotwein. Kost stellt fest, dass Opfer und Verdächtige eine Vorliebe für 

teure Spätburgunder und riskante Geldanlagen haben. Sie weiß, wenn sie 

diesen Fall nicht löst, trifft es vielleicht auch ihren Freund – und sie steht 

Neujahr alleine da. 

Wann: Donnerstag, 05.09.2019, 19:00 Uhr 

Wo: KölnSKY, Ottoplatz 1, 50679 Köln 

 

Schrebergarten to table – Gartenküche 

Im Garten, und damit im direkten Bezug zu den verwendeten Produkten, 

können die Gäste an diesem spätsommerlichen Abend ein 4-Gang-Menü im 

maiBeck-Stil mit passenden Weinen genießen. Damit sie sich nicht wie im 

Restaurant, sondern ganz zu Hause fühlen, sind die Gäste aufgerufen, ihr 

Lieblingsglas sowie ihr liebstes Besteck mitzubringen.  

Die Gäste werden in der Gesellschaft von Kräuterfeen, Blumenflüsterern und 

Gemüse-Freaks bekocht – bei schönem Wetter sogar Open Air. 

Wann: Donnerstag, 05.09.2019, 19:00 Uhr 

Wo: Kleingartenverein Köln-Weidenpesch, Scheibenstraße, 50737 Köln-

Weidenpesch 
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Dine like a president – 6-Gang-Menü in der Präsidentensuite 

Dinieren, wo schon prominente Gäste wie Michael Jackson, Britney Spears, 

Justin Bieber, Mick Jagger, Michael Douglas, Jon Bon Jovi, Shakira und Dita 

von Teese genächtigt haben.  

Die Gäste können sich auf einen unvergesslichen Abend mit Blick auf dem 

Dom freuen. 

Wann: Freitag, 06.09.2019, 19:00 Uhr 

Wo: Hyatt Regency Köln, Kennedy-Ufer 2a, 50679 Köln 

 

Private supper club – maiBeck kocht an geheimen Ort  

Die Macher und Küchenchefs des Restaurant maiBeck stellen sich an die 

Herde der Stadt. In außergewöhnlichen Wohnungen mit atemberaubendem 

Ausblick, einzigartigem Interieur, erstaunlichen Geschichten oder auch 

ausgefallenster Architektur kocht das Team des Sternerestaurants für 

einen kleinen exklusiven Kreis in familiärer Atmosphäre ein 5-Gang-Menü. 

Das komplette kulinarische Paket mit allen Getränken wird begleitet von 

Insider-Tipps der Profis, Anekdoten der Gastgeber und sehr persönlichen 

Momenten bei einem Blind-Date der genüsslichen Sorte. 

Wann: Freitag, 06.09.2019, 19:00 Uhr 

Wo: Die Locations werden erst kurz vorher bekannt gegeben 

 

RARE AND DÉLICATE – Raritätendinner über den Dächern der Stadt 

Wahre Größe im Wein existierte lange bevor die gängigen Weinführer den 

Markt eroberten und die Jagd auf die Punkte eröffneten. Wahre Größe 

braucht kein Metrum – sie erschließt sich einzig im Glas. 

Die Gäste erwartet ein grandioses 5-Gang-Menü, begleitet von drei 

ausgewählten Weinen pro Gang: von den großen Weinen der Mosel wie Ernst 

Loosens Prälat, Daniel Gantenbeins Chardonnay aus Graubünden oder 

Burgundern der Domaine Leflaive. Bordeaux wie Pontet Canet oder Ducru 

Beaucaillou werden ergänzt durch die Domaine Guigal und den italienischen 

All-Time-Classics Sassicaia und Ornellaia sowie einigen gereiften 

Kreszenzen. Das Menü wird bereitet von Küchendirektor Sönke Höltgen die 

Veranstaltung wird moderiert von Sebastian Bordthäuser.  

Wann: Freitag, 06.09.2019, 19:00 Uhr 

Wo: KölnSKY, Ottoplatz 1, 50679 Köln 

 

From farm to plate – die Eifel kulinarisch 

Regionale Produkte sind ein Trend – auch in der Spitzengastronomie! Unter 

dem Stichwort „Farm to plate“ bietet Ihnen das Restaurant Maximilian 

Lorenz eine ganze besondere Erfahrung der Verbindung von Landwirtschaft 

und Kulinarik. Begleitet werden die Gäste von Küchenchef Enrico 

Hirschfeld zu Gemüsebauer Theo Frings in die Eifel und genießen dort ein 

Spitzenmenü direkt im Gewächshaus.  

Vorab werden Aperitif und Snacks im Restaurant Maximilian Lorenz gereicht. 

Von dort aus bringt ein Shuttle-Service die Gäste zur Location (BIO FRINGS, 

Zülpicher Str. 3, 53894 Mechernich-Floisdorf) und zurück. Hier wird ein 6-

Gang-Menü inkl. Weinbegleitung und Wasser serviert. 

Wann: Samstag, 07.09.2019, 18:00 Uhr 

Wo: Treffpunkt Restaurant Maximilian Lorenz, Johannisstraße 64, 50668 Köln 
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Gala-Abend mit Harald Wohlfahrt*** – die Ikone der deutschen 

Sterneküche kocht 

Harald Wohlfahrt ist eine lebende Legende, eine Art kulinarisches Denkmal 

Deutschlands. Von 1992 bis 2017 wurde er insgesamt 25 Mal mit drei 

Michelin-Sternen ausgezeichnet. Seine Küche war die Kaderschmiede der 

Nation. Spitzenköche, die von ihm ausgebildet wurden, haben 

zusammengerechnet knapp 80 Sterne erkocht. Als Sahnehäubchen sorgen 

fünf Top-Winzer für die perfekte Weinbegleitung. 

Die Gäste können sich auf Spaß im Glas und Perfektion auf dem Teller im 

KölnSKY freuen! 

Wann: Samstag, 07.09.2019, 19:00 Uhr 

Wo: KölnSKY, Ottoplatz 1, 50679 Köln 

 

„Closing Night“ Fine Food Days Cologne 

Die ersten FINE FOOD DAYS gehen mit einem ganz außergewöhnlichen 

Abend zu Ende. Mit am Start sind noch einmal die zehn Spitzenrestaurants 

des Projekts, die im Rahmen eines eleganten Gala-Dinners im urbanen 

Industrie-Ambiente noch einmal gemeinsam auffahren und Kolleginnen und 

Kollegen bei der Award-Verleihung für ihre gastronomischen Leistungen 

ehren. 

Die Gäste erwartet Spitzengastronomie in eleganter Dinner-Atmosphäre, ein 

5-Gang-Gala-Menü, exquisite Wein-Begleitung und natürlich nicht zuletzt die 

feierliche Award-Verleihung der Fine Food Days Cologne 2019. 

Wann: Sonntag, 08.09.2019, 18:00 Uhr 

Wo: Club Volta Mülheim, Schanzenstraße 6-20, 51063 Köln-Mülheim 

 

 


